
    

  
 

     Carte et Menus 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

   

 

18 place de la fontaine                                                                                    
39130 Pont de Poitte                                                                              

03 84 48 30 16 

 
 



Verre de Vin Jaune Arbois 8 cl 6.50€ 

Où 

Verre de Vin de Paille Arbois 6 cl 7.50€ 

Nos entrées 
(Boissons non comprises) 

 

 

Nous pouvons parfois être en rupture de stock, merci de votre compréhension 

 

 

L’évasion Jurassienne                                                Entrée   12 €      repas frites   24 € 

(Salade verte, crémeux du Jura pané, jambon cru de pays, noix et tomates) 

Mi cuit de foie gras de canard et son chutney                               17.50 €    

 

                  

 

 

 

 

Nos incontournables 
(Boissons non comprises) 

 

 

La boite chaude « crémeux du Jura »                                     17.50 €            
(pommes de terre, salade verte) 
 

La boite chaude « crémeux du Jura » et sa charcuterie               24.00 €                    
(pommes de terre, salade verte) 

               

   Entrée                      Repas (frites) 

Traditionnelle croûte aux champignons et morilles         15.00 €                23.50 € 
 

Pour accompagner l’un de vos plats nous vous préconisons une bouteille 75 cl de tradition blanc ou un savagnin 

 

Fondue jurassienne et sa charcuterie minimum 2 pers                         24.00 €/pers 
 

Fondue jurassienne aux Morilles et sa charcuterie minimum 2 pers    28.00€/pers 

 
 

 

 

 

Taxe et service compris 

Taxe et service compris 
Taxe et service compris 

Taxe et service compris 

 



Assiette de frites maison      3.90 € 
 

Dans les terres 
(Boissons non comprises) 

 

 

 

Suprême de poulet au Vin Jaune                                                21.90 € 

Suprême de poulet au Vin Jaune et Morilles sauvages                 28.00 € 

Canard en deux façon et son concentré de jus                                    24.00 €  

(Effiloché de canard et demi magret de canard cuit en basse température)                  

*Pour accompagner votre plat nous vous proposons une bouteille ‘’ Jardin de Malpère Limoux’’ 2024 75 cl 23.00€ 

 

Risotto de quinoa Boulgour au comté et légumes                                               21.50 € 

 

 

Dans les lacs et rivières 
(Boissons non comprises) 

             

La Marmite des Rives de l’Ain                                                                         22.90 €   

Truite, sandre et crustacés 

Gratiné Nantua à notre manière               21.90 €    

(Quenelle de brochet et queues d’écrevisse) 

Pour accompagner votre plat nous vous préconisons une bouteille de ‘’Cuvée de Chartreux ‘’ 75 cl 46.00€  

 
 

 

 

 

 

 

 

 

                   

Il est possible d’agrémenter votre plat avec une sauce :  

    

 

-Sauce aux champignons forestiers                              4.50 € 

                            -Sauce aux morilles sauvages                 7.50 € 

 

 

 

 
Taxe et service compris 

 



N’hésitez pas à demander la carte des boissons pour les digestifs 

 

Nos desserts 

                  

                                                                  

 

 

Nos petits plus 

                             

                                                                                                    

                                                 

                                         

"                                                       

 

 
  

 

 

 

 

 

Possibilité d’agrémenter le fromage avec un demi verre de Vin Jaune Arbois 4 cl 3.50€ 

Verre de Macvin blanc ou rosé 6 cl 

4.50€ 

Où 

Verre de Vin de Paille Arbois6 cl 

7.50€ 

 

Taxe et service compris 

 



 

Entrée 

-Cassolette de Noix de St Jacques  

***** 

Plats 

-Canard en deux façon et concentré de jus 

***** 

Fromages 

-Trou jurassien 

-Assiette de 3 fromages 

***** 

Dessert  

-Le peanuts’ choc 

(Tartelette au chocolat, éclats de cacahuètes et glace yaourt bulgare) 

   

Entrée + plat + fromage/trou jurassien + Dessert 51.00 € 

 

44.50€ 

 

 

 

 

Menu des 10 Ans des Rives de l’Ain 
 

(Boissons non comprises) 

Nos formules ne sont pas modifiables merci de votre compréhension 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Taxe et service compris 



 

 
 

 

Menu traditionnel Jurassien 
(Boissons non comprises) 

 

Nos formules ne sont pas modifiables merci de votre compréhension 

 

 

L’entrée 

-L’évasion Jurassienne 

***** 

Les plats 

-La Marmite de l’Ain  

-Suprême de poulet au Vin Jaune 

***** 

Les fromages 

-Trou jurassien 

-Assiette de 3 fromages 

***** 

Les desserts 

-La coupe des Rives de l’Ain 

-Le peanuts’ choc (+ 1.00€) 

     Nos formules :  

1) Entrée + plat + dessert 40.00€ 
2) Entrée + plat + fromage/trou jurassien + Dessert 45.00€  

 

 

 

44.50€ 

 

 

 

 

Menu P’tit Chou 

Uniquement pour les enfants -12 ans 

  Wrap kiri 

(Wrap, jambon blanc et vache qui rit) 

***** 

Pâte carbo du p’tit gourmand 

où 

Petit pavé de truite rose et frites  

***** 

Pom’pote 

Où 

Mini brownies au chocolat 

où 

Glace Collection au choix (+1 €) 

12.50 € 

 
Taxe et service compris 


